
ŚWIATŁO DLA  
ŻYWNOŚCI
Rozwiązania oświetleniowe  
dla przemysłu spożywczego 
i produkcji napojów



ŚWIATŁO DLA 
ŻYWNOŚCI? TO NIE 
BUŁKA Z MASŁEM

Higiena i czyszczenie
Higiena to podstawa w produkcji 
żywności: łatwe czyszczenie 
to konieczność. Zwiększona 
odporność chemiczna na środki 
czyszczące wydłuża żywotność 
oprawy oświetleniowej.

Zwiększona ostrożność 
w przypadku surowców
Przetwarzanie i przechowywanie 
surowców stawia wysokie 
wymagania wobec środowiska. 
Aby uniknąć zanieczyszczenia,  
niezależnie od rodzaju, konieczna 
jest tutaj szczególna ostrożność.

W produkcji żywności i opakowań 
ważne jest, aby zminimalizować ryzyko 
zanieczyszczenia produktu i dostarczyć 
klientom bezpieczny wyrób. Przyczynia 
się do tego także oświetlenie 
w środowisku produkcyjnym 
i opakowań: w środowisku spożywczym 
nie ma miejsca na odpryski lub łatwe 
do zgubienia małe części. Wysoki 
wskaźnik oddawania barw gwarantuje 
prawidłową kontrolę wzrokową 
żywności. Wymagane jest również 
częste czyszczenie miejsc produkcji, 
aby uniknąć skażenia bakteriami lub 
wirusami.

Podczas produkcji i magazynowania 
żywności występują wysokie i niskie 
temperatury, zapylenie i wilgotność, 
które mogą powodować problemy 
z oświetleniem. Aby zapewnić 
bezpieczny proces produkcji, właściwe 
oświetlenie wymagane jest na każdym 
etapie pracy. 

WYMAGANIA DOTYCZĄCE  
OŚWIETLENIA
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Zgodność z IFS Food 

Wiele naszych opraw 

oświetleniowych jest 

zgodnych z IFS lub z HACCP.

Deklaracje zgodności 

dostępne są na 

krulen.com.pl

Temperatura otoczenia 
Ekstremalne temperatury są 
powszechne w produkcji żywności: 
czy to przetwarzanie mrożonych 
produktów, czy ogrzewanie, aby 
przedłużyć okres przydatności 
do spożycia. Może to również 
wpływać na temperaturę 
otoczenia oświetlenia.

Specjalne atmosfery
Należy również wziąć pod 
uwagę atmosferę panującą 
w pomieszczeniu. W zależności 
od składu chemicznego, może być 
wymagana zwiększona odporność 
opraw na różne substancje 
chemiczne, a nawet wersje 
przeciwwybuchowe.

Oszczędność energii
Już teraz oświetlenie LED 
oszczędza dużo energii, 
w porównaniu z konwencjonalnymi 
oprawami. W połączeniu 
z systemem sterowania 
oświetleniem, potencjał opraw 
LED jest idealnie wykorzystany.

HACCP JAKO CZĘŚĆ IFS
IFS, konglomerat firm handlowych i przemysłowych, 
wyznacza międzynarodowe standardy w zakresie produkcji 
i usług w różnych obszarach: od produkcji żywności 
i logistykę, po produkcję opakowań lub produkcję środków 
higieny osobistej. Normy te są opracowywane i uznawane 
przez handel i przemysł, aby zapewnić maksymalne 
bezpieczeństwo produktu. Aby spełnić standard IFS Food, 
wymagane jest zastosowanie systemu HACCP. 

ZGODNOŚĆ OD POCZĄTKU DO KOŃCA
Certyfikacja na zgodność ze standardami IFS Food jest 
częstym wymogiem dla dostawców żywności. Wymagania 
HACCP i IFS są obowiązujące nie tylko dla samego 
przedsiębiorstwa z certyfikatem IFS. Dostawcy sprzętu, 
maszyn lub materiałów opakowaniowych muszą również 
przestrzegać tych norm. 

Odwzorowanie kolorów  
jako znak jakości
Wysoki wskaźnik oddawania barw 
(CRI) stanowi podstawę neutralnej 
percepcji kolorów, a tym samym 
zapewnienia jakości.
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„BEZ OPAKOWANIA“ 
OZNACZA: 
SZCZEGÓLNIE  
WYMAGAJĄCY

Nieopakowana źywność
Nieopakowana żywność stanowi 
szczególne wyzwanie: urazy 
spowodowane przez zanieczyszczenia 
w żywności mogą mieć poważne 
konsekwencje. Dlatego też przy 
obchodzeniu się z towarami 
niepakowanymi należy zachować 
największą ostrożność, również 
w odniesieniu do oświetlenia.

SUROWCE
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Zminimalizowane ryzyko pęknięcia
Aby zapobiec zanieczyszczeniu, 
oprawy oświetleniowe powinny być 
zabezpieczone przed odpryskami. 
Ryzyko pęknięcia można też 
zminimalizować poprzez montaż.

Szczególnie przydatne jest 
użycie materiałów odpornych 
na pękanie. Korpusy opraw, 
wykonane z tworzywa 
sztucznego wzmocnionego 
włóknem szklanym oraz klosze 
z poliwęglanu, minimalizują ryzyko 
zanieczyszczenia.

Nieodpadające części
Części opraw oświetleniowych 
nie powinny mieć możliwości 
zanieczyszczenia produktów. 
Ochronę zwiększają zabezpieczone 
przed odpadnięciem elementy 
opraw.

Zabezpieczone śruby lub 
gwinty mocujące w oprawach 
NORKA zapewniają dodatkowe 
bezpieczeństwo podczas montażu 
i konserwacji.

Anforderungen

Higiena i czyszczenie
Zamontowane oprawy muszą być 
odporne na agresywne środki 
czyszczące i mycie myjkami 
wysokociśnieniowymi. Konstrukcja 
oprawy powinna to ułatwiać.

NORKA oferuje oprawy o wysokim 
stopniu ochrony i ze specjalną 
powłoką. W rezultacie oprawy są 
trwałe i bez problemu wytrzymują 
regularne mycie.

Niewypadające śruby

Wodoszczelne 
wejście kablowe

Linka zabezpieczająca  
(montaż jednoosobowy)

Końcówka z klamrą 
zatrzaskową
(otwarcie bez użycia 
narzędzi) 
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Regularne czyszczenie jest 
obowiązkowe, aby zapewnić właściwe 
standardy higieniczne. 
Odpowiednio zaprojektowane oprawy 
oświetleniowe rozpoczynają ten 
proces dużo wcześniej. Ze względu 
na gładką powierzchnię oraz kształt 
opraw, płaszczyzna kontaktu z kurzem 
i bakteriami jest niewielka, a także są 
one łatwe do czyszczenia. 

STALE W UŻYCIU: 
DZIĘKI WYSOKIEMU 
STOPNIU OCHRONY 
I WIEDZY

Oprawy IP 69K są badane 
na szczelność gorącą wodą 
+80°C pod ciśnieniem 
100 barów.

WYSOKI STOPIEŃ OCHRONY
Oświetlenie o wysokim stopniu 
ochrony jest niezbędne w strefach 
częstego czyszczenia. Nasze 
oprawy oświetleniowe są w stopniu 
ochrony minimum IP 65. Oznacza 
to, że są chronione przed pyłem 
i strumieniem wody. Wiele naszych 
opraw oświetleniowych dla przemysłu 
spożywczego i napojów, a zwłaszcza 
dla obszaru produkcyjnego, ma 
również wyższy stopień ochrony: 
IP 69K.

IP 69K: DROBIAZGOWE BADANIA
Intensywne czyszczenie myjką 
wysokociśnieniową wymaga stabilności 
i wysokiej szczelności, aby chronić 
wewnętrzną elektronikę. Aby trwale 
wytrzymać ciśnienie, wymagany 
jest stopień ochrony IP 69K. Tutaj 
wodoodporność oprawy oświetleniowej 
jest testowana gorącą wodą 
o temperaturze +80°C pod ciśnieniem 
100 barów.

HIGIENA I CZYSZCZENIE
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Czyszczenie za pomocą detergentów, 
z jednej strony usuwa niebezpieczne 
bakterie i brud, tym samym 
zapewniając większe bezpieczeństwo 
w produkcji żywności. Z drugiej 
strony, środki czyszczące mogą także 
stanowić zagrożenie dla systemu 
oświetleniowego, atakując chemicznie 
materiały, z których wykonana jest 
oprawa oświetleniowa. W efekcie 
stabilność korpusu oprawy z czasem 
się pogarsza, polimery szybciej się 
zużywają i zmniejsza sie odporność na 
starzenie. - Konsekwencje szkodliwych 
wpływów i niedopuszczalnych 
obciążeń.

Dlatego konieczna jest zwiększona 
odporność opraw oświetleniowych na 
środki czyszczące. W takim przypadku 
pomocna może być dodatkowa 
powłoka ochronna, zwiększająca 
odporność oprawy na kwasy, zasady 
i środki czyszczące. Dzięki naszej 
wiedzy na temat trudnych warunków 
środowiskowych i doświadczeniu 
w branży spożywczej, znamy odporność 
naszych materiałów na różne 
chemikalia i środki czyszczące 
i możemy Państwu zarekomendować 
najlepsze rozwiązanie.  

Informacje o odporności 
poszczególnych materiałów można 
znaleźć w głównym katalogu opraw 
oświetleniowych. Prosimy o kontakt 
w celu uzyskania szczegółowych 
danych i pomocy w wyborze 
najwłaściwszego rozwiązania 
oświetleniowego.

ŚRODKI CZYSTOŚCI –
NIEWIDOCZNE  
ZAGROŻENIE DLA  
OŚWIETLENIA
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Czy są jakieś przebarwienia? Czy 
kolor jest prawidłowy? - Wizualna 
ocena produktu jest aspektem kontroli 
jakości w sektorze spożywczym. 
Na przykład dla przetwórstwa 
mlecznego lub mięsnego może być 
wyznacznikiem jakości. Przebarwienia 
mogą wskazywać na niewłaściwą 
wartość odżywczą lub nawet na 
choroby zwierząt. Owoce i warzywa 
dzieli się na klasy jakości i stopnie 
dojrzałości na podstawie ich koloru.

PRAWIDŁOWY KOLOR - 
KWESTIA JAKOŚCI ŚWIATŁA
Do tego potrzebne jest jednak 
odpowiednie światło, ponieważ 
wrażenie koloru zależy od rozkładu 
widmowego źródła światła. Dlatego 
długości fal, których brakuje w widmie, 
nie mogą być dostrzeżone podczas 
oceny koloru. Aby uzyskać neutralną 
ocenę koloru, źródło światła musi mieć 
zatem szczególnie dobre właściwości 
oddawania barw. Mówi się tutaj 
o wysokim wskaźniku oddawania barw 
(skrót „Ra“) lub CRI (Color Rendering 
Index). 
Idealny wskaźnik oddawania barw 
osiąga naturalne światło słoneczne 
z Ra / CRI równym 100. 
Większość naszych opraw LED osiąga 
wartości Ra powyżej 80. Wersje opraw 
LED z wyższym wskaźnikiem Ra 

dostępne są na zamówienie. 

DOKŁADNIE 
WE WŁAŚCIWYM 
ŚWIETLE

ODWZOROWANIE KOLORÓW

08



Typ obszaru, zadanie lub 
działalność

Natężenie 
oświetlenia Ra Wymagania specyficzne

Kontrola barw 1000 lx >90 Bardzo dobre oddawanie barw 
Ra > 90-100 przy 4000 K – 6 500 K

Sprawdzanie mięsa w punkcie
kontroli

500 lx >80 Bardzo dobre oddawanie barw 
Ra > 90-100 przy 5000 K

Wyrównywanie, sortowanie, 
dekorowanie

500 lx >80 Bardzo dobre oddawanie barw 
Ra > 90-100 przy 5000 K

Produkcja żywności
delikatesowej

500 lx >80 Bardzo dobre oddawanie barw 
Ra > 90-100 przy 5000 K

Sprawdzanie wyrobów 
szklanych i butelek

500 lx >80 Ew. bardzo dobre oddawanie barw 
Ra > 90-100 przy 5000 K

Laboratoria 500 lx >80 Ew. bardzo dobre oddawanie barw 
Ra > 90-100 przy 5000 K 
ew. odporność na substancje 
chemiczne

Kontrola produkcji 500 lx >80 Ew. bardzo dobre oddawanie barw
Ładowanie i obsługa towarów 200 lx >80 Ew. czujnik obecności; 

chłodnie i mroźnie: oprawy 
odporne na niskie temperatury

Stanowiska pracy i strefy: 
- browary, podłogi w słodowni

200 lx >80

Stanowiska pracy i strefy 
w cukrowniach 

200 lx >80

Filtrująca podłoga w rafineriach 
cukru

500 lx >80

Wysyłka i obsługa
z przenośników taśmowych
i maszyn

200 lx >80

Produkcja cygar i papierosów 500 lx >80
Stanowiska pracy i strefy: 
-  konserwowanie i wyrób 

czekolady

200 lx >80 Oprawy odporne na wysokie 
temperatury

Składy i magazyny 100 lx, 
200 lx, jeśli są
stale zajęte

>60 Ew. czujnik obecności; 
chłodnie i mroźnie: oprawy 
odporne na niskie temperatury

Magazyny dla tych samych lub
dużych towarów składowych 

50 lx >60 Ew. czujnik obecności; 
chłodnie i mroźnie: oprawy 
odporne na niskie temperatury

Praca w kuchni zimnej 500 lx >80 Ew. odporność na substancje 
chemiczne

Praca w kuchni ciepłej 500 lx >80 W strefach narażonych, np. grill: 
oprawy odporne na wysokie 
temperatury;
ew. odporność na substancje 
chemiczne

Obszary pakowania i wysyłania 300 lx >60

PRZYKŁADY NATĘŻENIA OŚWIETLENIA I WARTOŚCI WSKAŹNIKA Ra
W większości zastosowań wymagany jest minimalny wskaźnik Ra > 80. Ponadto 
mogą istnieć dodatkowe wymagania: ekstremalne temperatury lub zwiększona 
odporność chemiczna, a także możliwość sterowania oświetleniem.

Do neutralnej oceny koloru niezbędne jest 
bardzo dobre oddawanie barw. Tylko w ten 
sposób można zagwarantować pożądaną 
jakość produktu.

(Podane wartości wg PN-EN 12464-1)
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OD LODOWATEGO 
ZIMNA DO WRZĄCEGO 
UKROPU
W przemyśle spożywczym 
zdarzają się czasami bardzo różne 
temperatury otoczenia i pomieszczeń: 
po otwarciu parownika, para 
o temperaturze 100°C wydostaje 
się na zewnątrz, unosi się do sufitu 
i ogrzewa powietrze oraz oprawy. 
Dwie hale dalej znajduje się magazyn 
głębokiego mrożenia o temperaturze 
-28°C, w którym przechowywane 
są zapakowane mrożonki. Dwie 
skrajności, które stawiają wysokie 
wymagania wobec oświetlenia.

ŻYWOTNOŚĆ POD LUPĄ
Zarówno ekstremalnie niskie, jak 
i bardzo wysokie temperatury mogą 
powodować problemy z elementami 
elektronicznymi i źródłami LED. 

Warto przyjrzeć się informacjom 
o żywotności, które są podawane 
przez producenta.
Żywotność opraw NORKA zawsze 
odnosi się do ogólnej koncepcji 
oprawy. Większość naszych 
produktów LED ma żywotność 
L80 B10 > 60. 000 godzin przy 
określonej stałej temperaturze 
otoczenia. Odchylenia w trwałości są 
zawsze podawane oddzielnie. 

Mówiąc prostym językiem, oznacza to, 
że nasze oprawy LED mogą pracować  
stale w określonym zakresie 
temperatur. Chwilowe przekroczenia 
dopuszczalnej temperatury otoczenia 
nie mają wpływu na żywotność.

Jeśli oprawa pracuje głównie 
poniżej maksymalnej dopuszczalnej 
temperatury, jej żywotność jest 
zwykle dłuższa.

BITBURG LED EXTREME  
Niskie temperatury do -40°C nie 
stanowią żadnego problemu dla 
oprawy BITBURG LED EXTREME. 
Jednocześnie oprawa ta idealnie 
nadaje się do koncepcji HACCP

TEMPERATURA OTOCZENIA
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Nawet pomieszczenia z wyższą 
temperaturą otoczenia mogą być 
wyposażone w oprawy LED:  
CENTAURUS VHT może  
pracować w temperaturze do +85°C.

Oprawa BREMERHAVEN LED VHT 
może stale pracować w temperaturze 
otoczenia +90°C.
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OPRAWY PRZECIWWYBUCHOWE EX
Palne gazy, opary i mgły stwarzają 
zagrożenie w obszarach produkcyjnych 
i na stanowiskach pracy. Jeśli pojawi 
się niekorzystna mieszanina powietrza 
i łatwopalnych substancji, jedyną 
rzeczą, której brakuje jest źródło 
zapłonu, które mogłoby spowodować 
wybuch. Impuls elektryczny może 
wywołać wybuch.

Także w produkcji żywności zawsze 
są strefy, w których ryzyko wybuchu 
nie może być wykluczone. Nawet 
niepozorna mąka może w mgnieniu 
oka wzbić się w mgłę i zapalić. 
Inne drobno zmielone produkty 
spożywcze, takie jak kakao i kawa, 
również stanowią potencjalne źródło 
zagrożenia. 

W tych obszarach wszystkie urządzenia 
elektryczne, w tym także oprawy 
oświetleniowe, muszą być tak 
zaprojektowane, aby zminimalizować 
ryzyko wybuchu. W tym celu oferujemy 
oprawy zatwierdzone zgodnie z ATEX 
94/9/WE dla Strefy 2 i Strefy 22. 

ZAGROŻENIE 
WYBUCHEM,  
AMONIAK 
I WIĘCEJ – 
ATMOSFERA 
JEST 
WYZWANIEM

ODPORNOŚĆ NA AMONIAK 
I CHEMIKALIA PRZY WYSOKIEJ 
WILGOTNOŚCI
Obecnie warzywa są uprawiane 
w dużych szklarniach przemysłowych 
w sztucznych warunkach 
atmosferycznych. Obejmuje to 
żyzną glebę wzbogaconą nawozami 
naturalnymi lub chemicznymi oraz 
sztucznie kreowane pory roku, aby 
zapewnić optymalne warunki wzrostu 
i rozwoju roślin. 

Podczas uprawy pieczarek okresowo 
występuje bardzo wysoka wilgotność 
powietrza. Na atmosferę wpływa 
również stosowane przy uprawie 
grzybów podłoże z obornika. 

Na przykład pieczarki wymagają 
podłoża składajacego się z około 90% 
obornika końskiego i 10% obornika 
kurzego.
Optymalny rozrost grzybni odbywa 
się w ciągu pierwszych sześciu dni, 
przy temperaturze podłoża ok. +25°C 
i nawodnieniu ok. 25 l wody na 1 m². 
Zanim podłoże z grzybnią zostanie 
przeniesione do tzw. komór, przez 
wiele godzin jest naparowywane 
w temperaturze +70°C. W tych 
specjalnych strefach panuje bardzo 
wysoka wilgotność powietrza 

z oparami amoniaku oraz występują 
znaczne, krótkookresowe wahania 
temperatury. 
Firma NORKA spełnia te wymagania od 
dziesięcioleci, poprzez zrównoważone 
zarządzanie termiczne w oprawach 
oświetleniowych i system krótkich 
uszczelek wykonanych z odpornego na 
starzenie się i odkształcenia silikonu 
/ syntetycznej gumy. Dodatkowo, 
wszystkie komponenty opraw są 
odporne na agresywne środowisko.  

SPECJALNE ATMOSFERY
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DODATKOWA PORCJA 
OSZCZĘDNOŚCI

 XARA® - SYSTEM STEROWANIA OŚWIETLENIEM

System sterowania oświetleniem może przynieść 
oszczędności energii w wielu obszarach. Zarówno 
w zależności od światła dziennego, jak i od ruchu, skraca 
czas pracy używanych opraw i oferuje nie tylko oszczędności 
w kilowatogodzinach, ale także większy komfort.
Nasz system sterowania  XARA® to skrót od eXtended 
Application RAnge, po polsku: rozszerzony zakres 
stosowania. Nasz system sterowania oświetleniem spełnia 
te same wymagania, co nasze oprawy oświetleniowe: jest 
trwały, efektywny i wytrzymały.

Sterowanie oświetleniem zależne od ruchu może się 
szczególnie opłacić w obszarach, które nie są stale 
odwiedzane.
W naszym prostym przykładzie rozpatrywana jest chłodnia 
z przyległą do niej halą produkcyjną. Chłodnia składa się 
z kilku korytarzy magazynowych. Przy wejściu do każdego 
korytarza znajduje się czujnik zewnętrzny. Jeżeli czujnik 
wykryje ruch po jednej stronie korytarza, włącza się grupa 
oświetlenia w tym obszarze, na przykład grupa opraw 1. 
Jeżeli ruch zostanie wykryty ponownie w określonym czasie 
opóźnienia, czas opóźnienia zostaje odpowiednio wydłużony. 
Po tym czasie, w zależności od potrzeby, następuje 

Czujnik 
wbudowany

Czujnik
 zewnętrzny

Oprawy grupa 1

Oprawy grupa 2

Połączenie z komputerem 
w celu skonfigurowania 
i ustawienia parametrów

Panel sterujący

Zasilanie DALI

Oprawy grupa 3

obniżenie poziomu natężenia oświetlenia w tej strefie lub 
oświetlenie jest całkowicie wyłączane.

Przyległa hala produkcyjna jest również zgrupowana 
w jedną grupę oświetleniową (grupa opraw 3). Aby 
wykryć ruch w pomieszczeniu, czujniki są rozmieszczone 
równomiernie w całej hali. Czujniki mogą być zintegrowane 
z oprawami oświetleniowymi. W przypadku wykrycia ruchu, 
poziom natężenia oświetlenia wzrasta do zdefiniowanej 
wartości. Jeżeli żaden z czujników nie wykryje ruchu przez 
dany czas, poziom oświetlenia zostanie ponownie obniżony.

Do centralnego sterowania oświetleniem dostępny jest 
również panel dotykowy, za pomocą którego można 
indywidualnie przełączać grupy opraw oświetleniowych.

Zgodnie z tą zasadą niewykorzystywane obszary pozostają 
w ciemności i odpowiednio zużywają mniej energii lub wcale.

Dalsze informacje o systemie sterowania oświetleniem 
 XARA® znajdują się na naszej stronie internetowej.  

Jeśli są Państwo zainteresowani, prosimy o kontakt!
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Awaria zasilania i całkowita ciemność - to, co zwykle 
można łatwo pokonać w domu jest znacznie większym 
problemem w świecie pracy. Aby uniknąć urazów, należy 
zapewnić pracownikom odpowiednią widoczność przez cały 
czas. I tu pojawia się oświetlenie awaryjne: oświetlenie 
bezpieczeństwa umożliwia opuszczenie stanowiska pracy 
bez zagrożenia. 

OPRAWY Z CERTYFIKATEM IFS –  
TAKŻE JAKO OŚWIETLENIE AWARYJNE DO 
BATERII CENTRALNEJ
Prawie wszystkie nasze oprawy oświetleniowe mogą być 
zasilane z baterii centralnej przy użyciu opcji „Oświetlenie 
awaryjne” (EL). Wybrane oprawy oświetleniowe 
przeznaczone do zastosowań w przemyśle spożywczym 
posiadają dopuszczenie CNBOP-PIB i mogą być częścią 
systemu oświetlenia awaryjnego.
Aby umożliwić niezbędne testowanie i monitorowanie 
opraw oświetlenia awaryjnego, w wielu oprawach można 
zainstalować moduł adresowalny, dopasowany do 
wybranego systemu oświetlenia awaryjnego. 

ŚWIATŁO, NAWET GDY 
NIC JUŻ NIE DZIAŁA

W naszych oprawach można 
zainstalować wiele różnych modułów 
adresowalnych do baterii centralnych.

OŚWIETLENIE AWARYJNE

OPRAWY AWARYJNE Z BATERIĄ INDYWIDUALNĄ
Jeśli nie jest wymagany centralny system zasilania 
awaryjnego, oprawa ERFURT LED z wbudowaną baterią 
indywidulaną jest doskonałym rozwiązaniem. 

Oprawy awaryjne ERFURT LED wyposażone są 
w elektroniczną jednostkę oświetlenia awaryjnego 
z ładowanym wskaźnikiem kontrolnym, monitoringiem 
zasilania podstawowego oraz zabezpieczeniem przed 
całkowitym rozładowaniem z funkcją autotestu. W trybie 
pracy sieciowej, oprawy ERFURT LED mogą być w pełni 
zintegrowane z oświetleniem podstawowym i być jego 
częścią w trybie pracy ciągłej lub stanowić wyłącznie część 
oświetlenia awaryjnego i pracować w trybie czuwania. 
Czas pracy awaryjnej może wynosić 1 h lub 3 h.
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NASZE ROZWIĄZANIA
WOKÓŁ ŻYWNOŚCI

PRODUKCJA ŻYWNOŚCI I NAPOJÓW

Na kolejnych stronach znajdą Państwo 
nasze rekomendacje dla różnych 
obszarów w przemyśle spożywczym 
i napojów.

Higiena jest najważniejsza przede 
wszystkim w strefach produkcyjnych. 
Nietłukące, łatwe do czyszczenia 
i wodoodporne - w obszarach 
produkcyjnych to minimalne 
wymagania dotyczące opraw 
oświetleniowych.

OBSZARY ZASTOSOWANIA

ZUG LED
 > Odpowiednia do stref z obróbką surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi

IFS  

Food

BITBURG LED
 > Odpowiednia do stref głębokiego mrożenia
 > Odpowiednia do stref obróbki surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Dostępna z powłoką zwiększającą odporność na 
środki czyszczące

 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi
 > Regulowany klosz zintegrowany z odbłyśnikiem
 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

IFS  

Food

IK 09
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
69KCNBOP

IK 10
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68 20m

IP
69KCNBOP
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ERFURT LED
 > Odpowiednia do stref głębokiego mrożenia
 > Odpowiednia do stref obróbki surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Regulowany klosz zintegrowany z odbłyśnikiem
 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

VARSOVIA LED
 > Odpowiednia do stref głębokiego mrożenia
 > Odpowiednia do stref obróbki surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

IFS  

Food

IK 08
PC

IP
65

BERN LED
 > Wersja 24 V odpowiednia do stref głębokiego mrożenia 
do –40°C

 > Odpowiednia do stref obróbki surowców
 > Deklaracja producenta na zgodność z wymogami IFS
 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi

IFS  

Food

IK 10
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68 20m

IP
69K

IFS  

Food

CNBOP

IK 09
PC

IP
65CNBOP
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W każdej rzeźni musi być wprowadzony 
program higieny i system zarządzania 
bezpieczeństwem żywności, a tym 
samym rzeźnie muszą spełniać 
wytyczne systemu HACCP. 
Główny nacisk jest położony na 
opcje czyszczenia.
Mycie myjkami wysokociśnieniowymi, 
w niektórych przypadkach także 
środkami czyszczącymi, stawia 
wysokie wymagania w zakresie 
szczelności opraw oświetleniowych 
i jakości materiałów. Stopień ochrony 
IP 69K gwarantuje trwałość opraw 
oświetleniowych przez wiele lat, nawet 
jeśli pracują w środowisku, gdzie 
wymagane jest częste i intensywne 
czyszczenie.

UBOJNIE

BITBURG LED
 > Odpowiednia do stref głębokiego mrożenia
 > Odpowiednia do stref ubojowych i rozbiorowych
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Dostępna z powłoką zwiększającą odporność na 
środki czyszczące

 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi
 > Regulowany klosz zintegrowany z odbłyśnikiem
 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

IFS  

Food

ZUG LED
 > Odpowiednia do stref ubojowych i rozbiorowych
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi

IFS  

Food

LUGANO
 > Oprawa gazoszczelna i odporna na amoniak
 > Odpowiednia do magazynów żywca
 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68 20m

IP
69K

IK 10
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68 20m

IP
69KCNBOP

IK 09
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
69KCNBOP
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Oprócz typowych wymagań w sektorze 
przetwórstwa spożywczego, takich 
jak wysoki stopień ochrony i łatwość 
czyszczenia, w niektórych strefach 
dużym wyzwaniem dla opraw 
oświetleniowych są także wyjątkowo 
wysokie temperatury otoczenia. Gorące 
opary lub tłuszcz mogą powodować 
problemy z oświetleniem. 

WYSOKA TEMPERATURA

IFS  

Food

BREMERHAVEN LED
 > Dostępna w wersji do pracy w temperaturze 
otoczenia do +90°C

 > Odpowiednia do stref obróbki surowców
 > Deklaracja producenta na zgodność z wymogami IFS

IK 09
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68  1m

Wymagana jest szczególna odporność 
na wysokie temperatury, ponieważ 
w szczególności temperatury otoczenia 
wpływają na żywotność źródeł LED. 
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BITBURG LED EXTREME
 > Odpowiednia do pracy w temperaturze otoczenia do +65°C
 > Odpowiednia do stref obróbki surowców
 > Deklaracja producenta na zgodność z wymogami IFS
 > Dostępna z powłoką zwiększającą odporność na 
środki czyszczące

 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi
 > Regulowany klosz zintegrowany z odbłyśnikiem
 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

IFS  

Food

IK 09
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
69K

ERFURT LED EXTREME
 > Odpowiednia do pracy w temperaturze otoczenia do +65°C
 > Odpowiednia do stref obróbki surowców
 > Deklaracja producenta na zgodność z wymogami IFS
 > Regulowany klosz zintegrowany z odbłyśnikiem
 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

IFS  

Food

IK 09
PC

IP
65

CENTAURUS
 > Wersja VHT do pracy w temperaturze otoczenia do +85°C
 > Deklaracja producenta na zgodność z wymogami IFS

IFS  

Food

IK 09
PC

IP
65
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MAGAZYN ŻYWNOŚCI ŚWIEŻEJ

ZUG LED
 > Odpowiednia do stref magazynowania surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi

IFS  

Food

BERN LED
 > Wersja 24 V odpowiednia do stref głębokiego mrożenia 
do –40°C

 > Odpowiednia do stref magazynowania surowców
 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi

IFS  

Food

ERFURT LED
 > Odpowiednia do stref mrożenia do -25°C
 > Odpowiednia do stref magazynowania surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach spełniających 
standard IFS

 > Regulowany klosz zintegrowany z odbłyśnikiem
 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

IFS  

Food

VARSOVIA LED
 > Odpowiednia do stref mrożenia do -25°C
 > Odpowiednia do stref magazynowania surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

IFS  

Food

Dla wielu artykułów spożywczych 
optymalną temperaturą 
magazynowania jest zakres od 
+2°C do +8°C. Takie produkty są 
magazynowane w tzw. magazynie 
żywności świeżej. W niektórych 
przypadkach, dla zachowania 

jakości produktów, wymagane jest 
także utrzymywanie podwyższonej 
wilgotności powietrza. Ze względu 
na częściowo nieopakowane 
i nieprzetworzone artykuły spożywcze, 
takie jak warzywa, konieczna jest 
możliwość łatwego czyszczenia 
magazynu.

IK 10
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68 20m

IP
69K

IK 10
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68 20m

IP
69KCNBOP

IK 08
PC

IP
65CNBOP

IK 09
PC

IP
65CNBOP
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KühlhausCHŁODNIE I MROŹNIE

ZUG LED
 > Odpowiednia do stref magazynowania surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach 
spełniających standard IFS

 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi

IFS  

Food

BERN LED
 > Wersja 24 V odpowiednia do stref głębokiego mrożenia 
do –40°C

 > Odpowiednia do stref magazynowania surowców
 > Może być czyszczona myjkami wysokociśnieniowymi

ERFURT LED
 > Odpowiednia do stref mrożenia do -25°C
 > Odpowiednia do stref magazynowania surowców
 > Certyfikat HACCP do stosowania w zakładach spełniających 
standard IFS

 > Regulowany klosz zintegrowany z odbłyśnikiem
 > Końcówki zabezpieczone przed odpadnięciem

IFS  

Food

Oświetlenie obszarów głębokiego 
mrożenia musi być niezawodne 
i działać bezawaryjnie w temperaturze 
otoczenia do -24°C. W niektórych 
strefach występuje także temperatura 
-35°C. Tutaj oświetlenie musi spełniać 
dwa podstawowe wymagania: zużywać 
maksymalnie mało energii, a tym samym 
zminimalizować ilość emitowanego do 
otoczenia ciepła, oraz wytrzymywać 
ekstremalnie trudne warunki pracy 
w perspektywie długoterminowej, 
dzięki wysokiej jakości elektronicznym 
komponentom. 

IFS  

Food

IK 09
PC

IP
65

CENTAURUS
 > Odpowiednia do stref mrożenia do -35°C
 > Przeznaczona do montażu na dużych wysokościach
 > Deklaracja producenta na zgodność z wymogami IFS

IK 09
PC

IP
65

IK 10
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68 20m

IP
69K

IFS  

Food

IK 10
PC

IP
65

IP
66

IP
67

IP
68 20m

IP
69KCNBOP

CNBOP
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POLARIS
 > Odpowiednia do stref głębokiego mrożenia do -35°C 
 > Dostępna z 4 różnymi rozsyłami światłości
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ZESTAWIENIE NA ZGODNOŚĆ Z IFS
według obszarów produkcji

Strefa produkcji Oprawa Materiał klosza
Obróbka surowców lub produktów sypkich. 
Dodatkowe intensywne procesy czyszczenia środkami 
czyszczącymi.

BITBURG LED PC
ZUG LED z dodatkową powłoką zwiększającą 
odporność na środki czyszczące, kwasy lub 
zasady

PC

BERN LED z dodatkową powłoką zwiększającą 
odporność na środki czyszczące, kwasy lub 
zasady

PC

Obróbka surowców lub produktów sypkich. 
Dodatkowe intensywne procesy czyszczenia myjkami 
wysokociśnieniowymi.

BITBURG LED PC
ZUG LED PC
BERN LED PC

Obróbka surowców lub produktów sypkich. ERFURT LED PC
VARSOVIA LED PC
BREMERHAVEN LED PC

Pakowanie i magazynowanie surowców. ERFURT LED PC
VARSOVIA LED PC
BREMERHAVEN LED PC

Magazynowanie zapakowanych i gotowych wyrobów. CENTAURUS PC, PMMA, ESG
ERFURT LED PC, PMMA
VARSOVIA LED PC, PMMA

Dla wielu opraw oświetleniowych przeznaczonych 
dla przemysłu spożywczego posiadamy deklarację 
zgodności z wymogami IFS. Poniższe zestawienie 
przedstawia, które oprawy oświetleniowe, zgodnie z tą 
deklaracją, są rekomendowane do poszczególnych stref 
w zakładach produkcyjnych. 

Wiele naszych opraw oświetleniowych jest 
zgodnych z IFS lub z HACCP.Deklaracje zgodności dostępne są na naszej stronie internetowej. 

26



27



KRULEN Technika Świetlna Sp. z o.o.

Kontakt
Al. Stanów Zjednoczonych 20A
03-964 Warszawa

T. +48 22 616 60 54
T. +48 22 616 62 73

info@krulen.com.pl
www.krulen.com.pl SN
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